
BARES Y RESTAURANTES MÁS DESTACADOS EN LOS 

MUNICIPIOS DE LA MANCOMUNIDAD.- 
 

 

 BIENVENIDA: 

 

 Restaurante Mesón “La Fauna” 

Calle de Manzarra, 4 

Telf: 924 506 157 
 

 Hotel Rural “La Bienvenida” 
Manzarra, 40 

Tel: 0034 924 50 66 48 

Fax: 924 506007 

Móvil: 0034 696 968409 

 
 

 BODONAL DE LA SIERRA: 

 

 Bar loro  

Pl. España, 6  

 Tardio barrera F.  

Pl. España, 9 .  

 

 

 

 CABEZA LA VACA: 

 

 Hostal-restaurante “Las Tres Encinas” 

Plaza de España, 19 

Telf: 924 58 32 85 
 

 Casa Rural Botones 

Calle del Muladar, 6 

Telf.: 924 583 112 

 

 

 



 Casa Rural “Carretera” 

Avenida de la Constitución, 71 

Telf.:924 583 112 

 
 

 CALERA DE LEÓN: 

 Hotel Restaurante la Cruz de Santiago (RED 

MIAJONES)  

Restaurante con vistas a la Sierra de Tentudía situado en el 

pueblo de Calera de León, se encuentra en el casco antiguo, 

junto a la plaza de España. A través de los grandes ventanales 

de nuestro restaurante se pueden observar las montañas, 

prados y se divisa, a lo lejos, el Monasterio de Tentudía. Tiene 

una capacidad para unas 60 personas y podrán degustar los 

platos típicos de la zona elaborados a la forma tradicional, así 

como beber y saborear vinos extremeños. En Cruz de Santiago 

se encontrará en un ambiente tranquilo y apacible. 

Datos del restaurante 

Callejón del Agua, 12 

 Telf.: 924 584014 Fax: 924584266 
 

Se accede por la puerta principal donde se encuentra primero 

por el bar, después con recepción del hostal y seguidamente 

con el restaurante, no hay escalones, con lo cual el paso es 

accesible a todos/as.  

Especialidades: Ensalada de Queso de cabra a la plancha, 

Solomillo ibérico Cruz de Santiago y Trigo Tostado con frutos 

secos.  

 

 Mesón Extremadura 

Pelay Pérez Correa, 18 

Telf.: 924 584 139 

 
 



 

 

 FREGENAL DE LA SIERRA: 

 Restaurante Los Toneles (RED MIAJONES)  

Basada principalmente en productos autóctonos de altisima 

calidad como el cerdo ibérico tanto en carnes frescas como en 

embutidos y los productos de temporada como las setas, etc.  

Abierto todos los días en horario de mediodia y noche salvo 

martes noche y miércoles  

ESPECIALIDADES  

Embutidos Ibéricos de Bellota Derivados del cerdo: 

Carrilleras estofadas, Productos de temporada: gurumelos y 

otras setas según época, tagarnillas. Espárragos trigueros, 

caracoles y caza.  

Reserva previa: Paella de ibérico, cochinillo al horno, cocido 

extremeño, caldereta de cordero o cerdo, fabes con chorizo  

Datos del restaurante 

Calle Herrería 15 

Telf.: 924 720087 - 625 518 590 - 699 305 043 

mail:info@lahospederia.com   

 

 Restaurante La Montanera 

Plaza de la Constitución, 2 

Telf.: 924 70 04 44 
 

 Restaurante “La Dehesa” 

Calle del Puerto, S/N 

Telf.:924 700 040 
 

 

mailto:info@lahospederia.com


 Hotel Rural “La Fontanilla” 

C/ los Remedios, esquina C/ Bazan 2 

Telf: 924 700 600 - 646 012 587  

http://www.la-fontanilla.es  

  
 

 Casa Rural “El Lucio” 

Carretera Fregenal De La Sierra-Sta. Olalla, KM 91,900,  

Telf.: 924 701 070 
 

 

 FUENTE DE CANTOS: 

 

 Hotel Rural “La Fábrica” 

C/ Real, 105 

Telf.: 924 501 101 

  
   C/Real, 117      C/Miguel Sánchez, s/n 

 Bar Restaurante “Venta Del Gato” 

Calle Real, 82 

Telf.: 924 500 385 
   Telf: 924 50 00 42                  Fax:  924 50 07 64     hotel@hrlafabrica.com           

 

 Hotel Rural “Albergue Convento de los Frailes de Zurbarán” 

 Los Frailes, s/n 

 Telf.: 924-580 035 - 660 451 256 

www.conventodezurbaran.com 
 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.la-fontanilla.es/
mailto:hotel@hrlafabrica.com
http://www.conventodezurbaran.com/


 

 

 FUENTES DE LEÓN: 

 

 Hostal Fuentes C/ 

Cascabel,  1 

Telf.:  924724136  

 

 Bar Acuario  

C/ Santa Ana 4 

Telf.:  924724129 
 

 Mesón Casa Pedro  

C/  Iglesia, 14 

Telf.:  924724140 
 

 Hotel Convento San Diego (RED MIAJONES)  

La conjugación entre tradición y modernidad la encontrará en 

este restaurante gastronómico ubicado en un antiguo convento 

franciscano del siglo XVI. Ambiente acogedor e íntimo con un 

servicio profesionalizado y una bodega en constante evolución.  

Entre nuestras epecialidades se encuentran: Bacalao sobre 

Pisto de Verduras Naturales con Salteado de Habitas Baby, 

Jamón Ibérico y Almendras.Rissoto de Boletus con Chupa 

Chups de Codorniz.  

Datos del restaurante 

C/ Convento s/n. 06280  

Telf.:  924 724188.  

mail:hotelconventosandiego@gmail.com  

web: http://www.hotelconventosandiego.com 

Dispone de dos comedores climatizados, uno para fumadores y 

otro para no fumadores.  

mailto:hotelconventosandiego@gmail.com
http://www.hotelconventosandiego.com/


El comedor habilitado para no fumadores tiene una capacidad 

para 24 comensales. El comedor habilitado para fumadores se 

encuentra en la que era la Sala Capitular del Convento, 

ofreciendo una capacidad para 20 comensales. Además la 

iglesia del Convento ha sido rehabilitada para la celebración de 

eventos, reuniones y exposiciones con una capacidad de 200 

personas  

 

 

 

 MONESTERIO: 

 Restaurante el Rinconcillo (RED MIAJONES)  

Restaurante fundado en 1986.La gastronomía que en estos 

fogones se desarrolla es una combinación entre la cocina 

histórica extremeña y un fuerte componente renovador que le 

dan a los platos personalidad propia. Es una cocina renovada 

pero sin traicionar la tradición- Al mismo tiempo se produce 

otra simbiosis, fruto de su situación geográfica, la conjugación 

de materias primas andaluzas y extremeñas que dan como 

resultado una gran riqueza culinaria. Junto con los productos 

naturales de la dehesa de Tentudía, como el Jamón, los quesos 

y los embutidos, se transforman carnes de ibérico, corderos, 

caza, setas productos espontáneos y pescados frescos de las 

costas andaluzas que junto con los guisos de temporada y los 

postres de creación propia dan el equilibrio necesario para la 

composición de la Carta. 

Datos del restaurante 

Pº de Extremadura, 67 

Telf.: 92451 70 01.  

mail: info@restaurantelrinconcillo.com  

Web: www.restauranteelrinconcillo.com 

Especialidades: El Foie de Ganso Ibérico con crujiente de 

Jamón | Las Quesadillas de Cabra horneadas con nueces y 

mailto:info@restaurantelrinconcillo.com
http://www.restaurantelrinconcillo.com/


Confitura de Zanahorias |El Asado de Cabrito | El Bacalao 

Confitado con Pil Pil de Hongos| El Solomillo con Setas y Torta 

de la Serena |El Helado de Aceite de Monterrubio con Salsa de 

Frambuesas.  

Y una extensa y variada carta de Vinos de todas las zonas 

vinícolas del país, haciendo especial hincapié en los caldos 

extremeños. 

 Restaurante Rural Señorío de los Cotos 

 

Ctra. Nal. 630 pk. 728, 5 

Telf.:670 218 190 – 924 516 664 (Fax) 

 
 

 

 MONTEMOLÍN: 

 
 Jose Carbajo Mendo 

Calle del Martín Álvarez, 9 BAJO,  

Telf.: 924 510 031 

 Eduardo Rodriguez Trigo 

Calle del Doctor Antonio Valencia, 3 

Telf.: 924 510 108 

 

 El Tinahon 

C/ Zurbarán, S/N 

Telf.: 924 51 18 62 

 

 

 SEGURA DE LEÓN: 

 Hotel Castillo de Segura (RED MIAJONES)  

 

El Hotel el Castillo está dentro del castillo de la Orden de 

Santiago, ( siglos XIII y XIV),al estar en lo mas alto del pueblo 

tiene unas vistas inmejorables desde la ventana de nuestro 



comedor "El Comendador". Desde la Torre del Homenaje se 

puede apreciar la dehesa, pinares y olivares que rodean nuestro 

municipio, en días claros se divisan muchos pueblos de 

Extremadura, incluido el Monasterio de Tentudía que da nombre 

a nuestra comarca, también pueblos de la Sierra de Huelva.  

Datos del restaurante 

C/Castillo s/n. 06270  

Telf.: 924 703110.  

mail: info@hotelcastillodesegura.com  

web: http://hotelcastillodesegura.com 

Tanto el comedor como el bar tienen facil acceso, para acceder 

a las habitaciones del Hotel disponemos de una rampa. El 

restaurante "El Comendador" tiene un aforo para 100 pax.  

  

 

mailto:info@hotelcastillodesegura.com
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